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r glt imballaggi allo
w;iupm i %mnoiouc per assicurare maggiore sicurezza &}m}mws ai prodottl mtofm%zzgo}z, {alla promozione di
metodologie di produzione sostenibili sotio il profilo ambientale ed energetico alla valorizzazione delle tipicita', fino
alla realizeazione di nuovi prodoti da forne riducendo gli sprechi. Sone sel 1 progetti vincitori del bando della
piattaforma agroalimentare, un imporio complessive di investimento di circa 35 miliont di euro, a fronte diun
contributo di cirea 21 milioni di euro da parte della Regione Plemonte, T sei progetd, sono proposti da raggruppamenti
di soggetti, i cul capofila sono note aziende piemontest. S fratta di un totale di 81 beneficiarl: 16 grandi imprese, 27
piccole e medie imprese, 19 organismi di ricerca ¢ 19 beneficiart agricoli di tutto il territorio piemontese.

Sostenibilita’ ambieniale ed energetica della filiera, fracciabilita’ dei prodotti ¢ teenologie per 1a qualita’ e la sicurezza
degli alimenti sono solo aleuni dei tenyl i ricerca proposii. 1 sel progetti sono: Microsyn {capofila Me Caprom Vps
Ttalia Sriy che riguarda la messa a punio di un processo innovativo ¢ la realizzazione di un impianto per il trattamento
delle deiezioni da allevamenti bovini (letame) ed eventualmente il trattamento di scarti che dertvano dallatiivita’ di
macellazione per la produzione di energia elettrica; Feed & Food Packaging (capofila Novamont), per lo s'\-“%izzppe di
materiali biodegradabili innovativi nel campo dell'imballaggio alimentare; Ttaca (capofila Lavazza Spa) per la messa a
punto di nuove tecnologie per la qualita’ e la sicurezza deghi alimenti; Nutratee (capofila-Gruppo Buondi Bistefant
Spa). sullo sviluppo di nuovi prodottd da forno, creati attraverso tecnologie mnovative che consentano di recuperare
utilizzare 1 componenti bicatiivi che sono naturalmente presenti nelle materie prime e negli scarti che
contraddistingnono da sempre la filiera cerealicola; Safe Food Control (capofila Agroinnova) sullo svituppo di
tecnologie per la qualita’ e la sicurezza dei prodott ortofrutticoli plemontesi, la sostenibilita’ ambientale ed energetica
defla filiera ortofrutiicola piemontese ¢ Ja sua gestione ¢ tracciabilita’ dei prodotti: Eco Food {capofila Ferrero Spa).
finalizzato a pronmovere la sostenibilita’ ambientale ed energetica di ulcune filiere agroalimentari regionali. "Le
iniziative che si sono aggiudicate 1 finanziamenti relativi al bando in questione - spiega Massimo Giordano, assessore
regionale allo Sviluppo economico - sono la dimostrazione che, anche in un ambito che fa della tradizione e della

tipicite’ 1a sua peculiarita’, ¢ possibile innovare, salvaguardando la qualita’ del prodotio ¢ tutelando Fambiente”, (AGH)
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